NOTICIAS

INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
(ITAL) INFORMA

CURSO: PRINCIPIOS DE ESTERILIZAGAO DE ALIMENTOS

Sera realizado no ITAL, no periodo de 7 a 9 de
outubro de 1992, o curso “Principios de esterilizagdo de
alimentos”, onde serao abordados os seguintes temas:

- introdugao a termobacteriologia de alimentos;

- técnicas experimentais de obtengao de curvas de
penetragao de calor;

- métodos de calculo de esterilizagao de alimentos;

- otimizagao de processos de esterilizagao de
alimentos;

- aplicagao da informatica para tratamento de dados.
Numero de participantes: 30.

Coordenadores técnicos: José Ricardo Gongalves e
Silvia P. M. Germer.
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